Dolla Terva olla tonola senzor scovreiofote.
Ogni ingrediente ha v volfo, wna sforia

Antico Mulino e un legame conv ot . ..

Carni,Salumi e Formaggi : Agricola Marcellino
Verdure : Dal nostro orto o dagli orti localil
Olio : Quattrocioccht - Orsinit

Farina : Molino Cipolla

Benvenuti all’Antico Mulino

Anfipostl

IL Sapore del Mulino- € 19 pp
(I NOSTRI SALUMI E FORMAGG, VEGETALI E QUELLO CHE CI PIACE FARE 1-3-5-6-7-8-9-10-11-12-13-14)
Parmiglana del Territorio- W4 € 13
(STAGIONE LA DECIDE,POMODORO E MOZZARELLA 1-3 -7 -13)

Orto- i Griglia b € 11

(VERDURE DI STAGIONE TAGLIATE SPESSE CON COTTURA SULLA BRACE 7 - 14)

B.L':JTowwo-, tre pomodory e Cipolletto fresca € 16

(CARNE DI BUFALA TRATTATA COME IL TONNO 1 - 13)

Proscivtto- e Mozzavrella (7) € 14
(PROSCIUTTO TAGLIATO A MANO STAGIONATO A BASSIANO)
Mozzoreda e Ricottn M Bufola €11

(CHIEDI AI NOSTRI RAGAZZI, C’E’ LA POSSIBILITA’ DI AGGIUNGERE TRE FORMAGGI -
SERVITE CON CONFETTURA LOCALE 1 -7 -13)

Occho ala Lavagna. ..

I FUORI MENU SONO SEMPRE UNA BUONA OCCASIONE PER ASSAGGIARE LA NOSTRA CUCINA FUORI DALLE RIGHE.
DAI UN’OCCHIATA ALLA LAVAGNA O FATTI CONSIGLIARE DAI NOSTRI RAGAZZI IN SALA. VALE LA PENA PROVARE !

QUI RISPETTIAMO IL CIBO COME SI FACEVA UNA VOLTA :
SE RESTA QUALCOSA NEL PIATTO O NELLA BOTTIGLIA, NIENTE PAURA.
CHIEDETE LA VOSTRA DOGGY BAG E PORTATE CON VOI UN PEZZETTO AUTENTICO
DEL MULINO E DEL NOSTRO TERRITORIO.

1 Glutine - 2 Crostacei - 3 Uova - 4 Pesce - 5 Arachidi - 6 Soia - 7 Latte - 8 Frutta a guscio - 9 Lupini - 10 Sedano - 11 Senape
12 Semi di Sesamo - 13 Anidride Solforosa - 14 Spezie
Prodotto Surgelato*/ E‘?'f?}ﬁ Prodotto vegetariano / Prodotto Slow Food

Alcuni prodotti sono sottoposti in loco ad abbattimento per garantirne la qualita e la sicurezza, come descritto nelle procedure del piano Haccp ai sensi del Reg. CE 852/04.



Pruwe

IL Platto- d Annar € 13
(“IL NOSTRO PRIMO PRIMO”, PASTA FRESCA FATTA IN CASA CON RAGU BUFALINO 1 - 10 - 13)
(FIORI DI ZUCCHINA, GUANCIALE, POMODORO PACHINO CONFIT E PECORINO SCOPAROLO 1-7 - 14)
L’ Amaodtricianao € 13
(1-7-14)
Lo Nevrano (ma nellAgro Ponting € 12
(CREMA DI ZUCCHINE, PROVOLONE DI BUFALA E ZUCCHINE CROCCANTI 1-3-7-14)
La CovboBBiv (la nostra WW@{%@ € 14
(PANCETTA DI BUFALA, UOVO E FORMAGGIO STAGIONATO DI BUFALA1-3-7-14)
Al Nostro- Powodoro- € 11
(1-14)
r
La nostra linea BU

[
Lo BU lpetta . . . €12
1-3-7

[
Lo-SpezzoBU €15
(LA NOSTRA CARNE DI BUFALA COTTA A FUOCO LENTO 1 - 10 - 13 - 14)
-

Lo- StracciaBY € 14
(LA STAGIONE LI COMPLETA 7 - 13 - 14)

r
Lo BUscamorza al baffo- €12
(7-13- 14)

[

IL Roost—BU €15

(ROAST-BEEF DI BUFALA CON CETRIOLI E YOGURT DI BUFALA 7 - 13 - 14)

Occho- ala Lovogna . . .

I FUORI MENU SONO SEMPRE UNA BUONA OCCASIONE PER ASSAGGIARE LA NOSTRA CUCINA FUORI DALLE RIGHE.
DAI UN’OCCHIATA ALLA LAVAGNA O FATTI CONSIGLIARE DAI NOSTRI RAGAZZI IN SALA. VALE LA PENA PROVARE !

1 Glutine - 2 Crostacei - 3 Uova - 4 Pesce - 5 Arachidi - 6 Soia - 7 Latte - 8 Frutta a guscio - 9 Lupini - 10 Sedano - 11 Senape
12 Semi di Sesamo - 13 Anidride Solforosa - 14 Spezie
Prodotto Surgelato*/ i‘#ﬁ Prodotto vegetariano / Prodotto Slow Food

Alcuni prodotti sono sottoposti in loco ad abbattimento per garantirne la qualita e la sicurezza, come descritto nelle procedure del piano Haccp ai sensi del Reg. CE 852/04.



Lo Broce

IL Mouwnzo-
Cow O350 (taglio- minimo 500/ 600 gr) € 6,00 Uetto
Senza O340 (toglio- minimo- 200/300 gr) € 7,00 Uetto-

La Bufolo

Cow O350~ (taglio- minimo 500/ 600 gr) € 5,50 Uetto-
Senzo O350 (taglio- minimo 200/300 gr) € 6,50 Uetto

IL Mavale

Lo Butecco € 13
Lo Poncettor € 12
IL Pollo-

Butecca di Pollo- € 12

E xtropufolo

BA/BU

IL nostro- spledone con corne di Bufalo €15
Le carni provengono dal nostro allevamento
“NON INTENSIVO”
e di filiera
“SOSTENIBILE”
Alcuni tagli sono soggetti a finire

1 Glutine - 2 Crostacei - 3 Uova - 4 Pesce - 5 Arachidi - 6 Soia - 7 Latte - 8 Frutta a guscio - 9 Lupini - 10 Sedano - 11 Senape
12 Semi di Sesamo - 13 Anidride Solforosa - 14 Spezie
Prodotto Surgelato*/ E’gg Prodotto vegetariano / Prodotto Slow Food

Alcuni prodotti sono sottoposti in loco ad abbattimento per garantirne la qualita e la sicurezza, come descritto nelle procedure del piano Haccp ai sensi del Reg. CE 852/04.



CovAtorna

Verdure del glorno € 6

Verduwre allo brace €7

Potate al forno €5

Potote fritte * €5
Per L Bambinw

Pasto ol Powodoro- Home Made (1) € 9

Cotoletio di Pollo- e Patotine * (1) € 11

Butecchina Bunbo 150 gr. € 12
Hombuerger di Maounzo- e Potatine * (14) € 10

IL Pane

IL Nostro- Pouwne (1 -12) € 2,50
Pane per Celiact €3
Acgua del Mudino €2
Servizio- € 2 pip-

Occhwo- ala Lovogna . . .

I FUORI MENU SONO SEMPRE UNA BUONA OCCASIONE PER ASSAGGIARE LA NOSTRA CUCINA FUORI DALLE RIGHE.
DAI UN’OCCHIATA ALLA LAVAGNA O FATTI CONSIGLIARE DAI NOSTRI RAGAZZI IN SALA. VALE LA PENA PROVARE !

QUI RISPETTIAMO IL CIBO COME SI FACEVA UNA VOLTA :
SE RESTA QUALCOSA NEL PIATTO O NELLA BOTTIGLIA, NIENTE PAURA.
CHIEDETE LA VOSTRA DOGGY BAG E PORTATE CON VOI UN PEZZETTO AUTENTICO
DEL MULINO E DEL NOSTRO TERRITORIO.

1 Glutine - 2 Crostacei - 3 Uova - 4 Pesce - 5 Arachidi - 6 Soia - 7 Latte - 8 Frutta a guscio - 9 Lupini - 10 Sedano - 11 Senape
12 Semi di Sesamo - 13 Anidride Solforosa - 14 Spezie
Prodotto Surgelato*/ E@gf Prodotto vegetariano / Prodotto Slow Food

Alcuni prodotti sono sottoposti in loco ad abbattimento per garantirne la qualita e la sicurezza, come descritto nelle procedure del piano Haccp ai sensi del Reg. CE 852/04.



